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Nella pagina a sinistra, i tre
fratelli Cerea fotografati nella
cantina del loro ristorante

Da Vittorio di Brusaporto
(Bergamo), chenel 2010 ha
conquistato la terza stella
Michelin. In primo piano, da
sinistra, Enrico (45 anni)

e Roberto (37), entrambi chef di
cucina; dietro, Francesco

(43 anni), responsabile di sala

e della cantina che custodisce
— 14mila bottiglie per
un totale di 1.400 etichette. In
questa pagina, sopra,

una magnum di Giulio Ferrari
Riserva del Fondatore.

Un viaggio ideale nell'ltali

ospiti de (

nophanno avuto il mas
. scimento da\\a Guida
E piatti creativi ed e
- se, hattute in un‘asta

DI MARIANNA

NGREDIENTI PER 250 PERSONE: SEI CUOCHI STEL-
LATI, un relais sulle colline del Bergamasco, tre stelle
Michelin. Preparazione. Una cena di gala e un’asta delle
migliori etichette, italiane e non. 1l tutto servito all'inse-
gna della generosita. Ecco dunque la ricetta di un evento
di alta cucina a cuij ospiti, grandi chef e cantine parte-
cipano per piacere ma anche per beneficenza (grazie a
un’asta di vini, vedi box nell’'ultima pagina del servizio).
E che consente di fare un punto della situazione sull'alta
cucina in Italia e sulle ultime tendenze.
1l Gusto_per la ricerca, questo il nome dell'evento be-
nefico, si svolge il 21 marzo al relais La Cantalupa del
ristorante Da Vittorio di Brusaporto (Bergamo), di pro-
prieta dei fratelli Cerea. Giunto alla settima edizione, &
la prova provata che gli chef, osannati al pari delle star,
sono ormai consapevoli dell'impatto mediatico che han-
no le loro iniziative e quindi si prestano volentieri a fare
da volano per iniziative benefiche. Non & stato un caso

CORTE- FOTODI ORLANDO SALMERI

i fratelli Cerea che questan
imo ricono-

hette prest
di beneficenza

se un nome importante della cucina internazionale come
Massimiliano Alajmo (che nel 2002, a soli 28 anni, &
stato il pill giovane cuoco del mondo ad aggiudicarsi le
tre stelle sulla Guida Rossa) € stato il promotore, insieme
al fratello Raffaele, di questa iniziativa benefica che fino
a oggi ha raccolto oltre 1 milione di euro a favore del-
la Fondazione Citta della Speranza e al dipartimento di
pediatria dell’Azienda ospedaliera di Padova. Sette anni
fa, infatti, ha pensato di utilizzare la propria immagine al
servizio di una buona causa. Come dire che il buono a
tavola non si deve misurare soltanto sull’eccellenza degli
ingredienti ma anche sulla bonta delle azioni.

Ecco allora che, fuor di retorica, capita sempre pii1 spesso
che buongustai curiosi, disposti a spendere cifre consi-
stenti per soddisfare il pili gustoso dei vizi capitali, la go-
la appunto, sono altrettanto disponibili a sedersi a tavola
per una buona causa. L'occasione & ghiotta ed & anche
il pretesto per ripercorrere un ideale giro dell’Italia a
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